
Chef Ejecutivo:

ÁTICO ESTACIÓN
DE CHAMARTÍN

PARKING
GRATUITO

Copa de bienvenida y aperitivo
Benjamín de MOËT & CHANDON Ice y de MOËT & CHANDON Imperial

MENÚ DEGUSTACIÓN PARA 2 PERSONAS

Ostra Daniel Sorlut
con infusión de galanga y caviar Caspian Pearl. Opción al natural.

Salpicón de bogavante y caviar
con mostaza casera y piparras, acompañado de pan de croissant.

Gazpacho de nísperos y mango
con polvo de lima, arroz frito, ralladura de Pecorino y tomate seco.

Tarantelo de atún rojo de Balfegó
con huevo poché y crujiente de plátano macho.

Corvina a la brasa
en hoja de banano con leche de coco infusionada en lemongrass, jengibre y tamarindo.

POSTRE

El árbol
Manzanas a nuestra manera, hechas a base de manzana acida y mouse ligera.

BEBIDAS

Cóctel: The King Moët
Botella de vino o 4 bebidas soft

Bodega:
Savinat D. O. Penedes (2018)

Detrás de la Casa Cabernet Sauvignon, D. O. Yecla (2015)
 

220€
I.V.A Incluido
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