
Chef Ejecutivo:

ÁTICO ESTACIÓN
DE CHAMARTÍN

PARKING
GRATUITO

Copa de bienvenida y aperitivo

MENÚ DEGUSTACIÓN PARA 2 PERSONAS

Carabinero con mole poblano
cremoso de aguacate asado, crujiente de raíz de lotto

y aire de jalapeño

Sashimi de black angus
 con salsa yakiniku, katsuobushi y brotes tiernos

Merluza Nam-Plaa 
cocinada a 53º acompañada de salsa thai y albahaca fresca

Pollo tikka masala

Costillón Bulgogi
Costilla de vaca madura cocinada a baja temperatura y salsa bbq coreana

POSTRE

The Moon
Cúpula de chocolate blanco sobre bizcocho de pistacho con crema de toffe y platano

acompañado de helado de galleta Lotus y peta zeta de frambuesa.

BEBIDAS

Cocktail Piratas del Caribe
Ron Cacique infusionado en canela, cardamomo, nuez moscada y vainilla,

con zumo de maracuyá, zumo de naranja, zumo de lima
y mermelada de naranja con papaya.

Botella de vino o 4 bebidas soft

Bodega:
Trimbach Riesling, D. O. Alsacia (2019)
Pétalos del Bierzo, D. O Bierzo (2019)

250€
I.V.A Incluido
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