
MENÚ NAVIDAD

Chef Director

ENTRANTES
(a compartir)

Dim sum de rabo de vaca
con salsa brava de tomatillo verde mexicano.

Lácteo, sulfitos, gluten

Ensalada de tomate pata negra 
 crema de burrata trufada.

Lácteo, sulfitos

Zamburiñas con mojos viajeros
Molusco, sulfitos

PRINCIPALES

 Rape con salsa brava de curry rojo
y crema de celeri y miso.

Lácteo, pescado,marisco

Sashimi de presa de black Angus
con ajada y tartufata.

Gluten,soja, sésamo, sulfitos

POSTRE

Ganache de chocolate , praliné 
y helado de pistacho D.O. del bronte.

Gluten, frutos secos,lácteo,huevo

Bodega: Vinteo D.O. Rueda, Senda de Hoyas,  Campo de Borja.
*Incluye 2 consumiciones.


